oz Primear ¢t son Flend

Uperitif

skskkokok

{Imusg Bouchg
Qratinierte Jacobsmuschel
auf asiatischgm Glasnudglsalat und roten Sprossen
Tranchen von der gerducherten Barbarie - €ntenbrust
mit Randigrtgn Oranggnspalten,
an Feldsalat und Passionsfruchtvinaigrette

seokokkok

Crbsen- Mlinzschaumsippehen
mit Knoblauchgarnglgnspigf
Zart gebratengs Fuselier- Fischfilet in der Sgsamkruste
auf Rote Beete Carpaccio mit Raviarpgsto und Rresse

seokokskok

logicht unterkihltes Birnegn - orbet
Rosa gebratengs Rinderfilet mit gegrillten Schrammeln
von dgr tlahnehgnhaut
an Waldpilzragout und PfefferRartofeln

sk dkok

loolli vom Ziggenkase
auf Traubgn- Orangen Chutngy
Millg Feulg von Timbeeren
und Mascarpong mit PinignkgrnkroRant

sk kok

C€spresso, Petit Fours & Pralings

seokokkok



